= // )r-'»,'/(////'r/ nle € e A Y Z /’/
CARNAVAL 2014

CENA COCTEL/COCKTAIL DINNER

[ de Marzo / March 1
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Para compra de entradas’ www caferoyaly com o kamar al
+34 956 078 065
_ Ticket povchase: www caferoyally com «J34 058 078 065 '
Plaza de Candelana / eaguing Oespo Unguinaona.
- 1003 Cade )
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MENU CENA_COCTEL CARNAVAL 2014
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Chips de verduras y hortalizas
Aceitunas
Surtido de canapes
Virutas de jamén ibérico y pan con tomate
Tosta de mi-cuit de pato con compota de pera
Cucharita de tartar de atin de almadraba con patatas paja
Tostadita de delicias de cangrejo y mermelada de tomate
Tartaleta de centollo y salsa holandesa
Tostadita de pisto,huevo de codorniz y reduccion de moscatel
Tacos de cazén en adobo
Chocos fritos
Mini croquetas de jamén ibérico caseras
Orly de rape con salsa de nhoras y almendras
Crocanti de langostinos con salmorejo de fresas
Brocheta de pulpo y patata con aceite de pimentén
Brocheta de solomillo de retinto
Dados de pina caramelizados con frutos rojos
Picatostes Royalty
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Céctel Royalty
Aperitivos (Manzanilla, Cream, Cerveza y Refrescos)
Blanco “"Castillo de San Diego™ (D.O. Tierra de Cadiz)
Tinto "Barbazul” (D.O. Tierra de Cadiz)
Moscatel "Moscatel Dorado”
Agua Mineral "Lanjarén

Precio: 65 euros/ IVA incluido (pago a la reserva)
Séabado 1 de marzo, 22.00 horas

Con la actuacion en directo de la chirigota ‘Los Amancio Hortera’ y la Orquesta Caballati

www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com

RESERVAS: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz
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CARNIVAL COCKTAIL DINNER

Sa’turdag MaI‘CII 1S{T, 22:00 l’lOllI‘S

%ﬁwfﬁwﬂé c// a/é/d{j%m and entrees

Home made Vegetables chips
Seasoned olives
Assortment of canapes
Spanish Iberian Serrano ham with tomato bread
Duck micuit pate” with pear compote
Red Almadraba Tuna Tartar with Straw potato sticks
Crab delight crackers with chef's tomato mermelade
Crab tartlet with dutch white sauce
Ratatouille with quail egg in moscatel sweet wine
Marinated Fried white fish
Fried Andalusian Squid
Homemade Iberian Ham croquettes
Orly Monkfish in horas sauce and almonds
Crunchy Prawn with strawberry salmorejo Sauce
Octopus skewer with pepper oil boiled potato
Retinto Beef tenderloin skewer
Caramelized pineapple cubes with berries
Famous Royalty Picatostes
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Special Royalty Cocktail
Aperitif ( Manzanilla, Cream, Beer, sodas )
White Wine “Castillo de San Diego” ( Cadiz)
Red wine “ Barbazul” ( Cadiz)
Moscatel Sweet wine “ Moscatel Dorado”

Price : 65euros/tax included ( Purchase on reservation)

Live performance of carnival Chirigota group “Los Amancio Hortera” and the Caballati

Orchestra.

Ticket Purchase
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com
Tel: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz
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CENA COCTEL TITANIC 1912

COCKTAIL DINNER TITANIC 1912
8 de b'arzo/ March 8

Y Mwhm:m.MwhoWU
+34 956 078 065

Ticket purchase. waw calaroyally com +34 858 078 088

Flaza de Candelana / esguina Cispo Urguinasona.

11003 Camz
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MENU CENA_COCTEL CARNAVAL TITANIC 1912
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Surtido de Canapes
Ostras con Veloute de Cava
Foie mi-cuit casero con Confitura de Papaya
Roast-Beef son Salsa Tartara
Surtido de Quesos (Gorgonzola, Camembert, Payoyo, Cheddar)
Yemas de Esparragos con mayonesa al aceite de oliva
Canastilla de Desmigado de Cangrejo con Mermelada de Tomate
Chupito de Consomé con Vieira y Pepino
Huevo de Codorniz Poche con Salsa Holandesa
Cucharilla de Salmén con su Hueva y Salsa Cumberland
Brocheta de Cordero en Salsa de Menta
Brocheta de Pato Asado con Salsa Cumberland
Mini Canel6n de Pavo con Velouté de Pera
Sorbete de Limén con Champagne
Tarta Waldorf (Bizcocho, Glaseado, de Chocolate con Avellanas)
Melocotén en Confitura

PBebidders

Cocktail Royalty
Aperitivos (Manzanilla, Cream, Cerveza y Refrescos)
Blanco "Bicos " (D.O. Rias Baixas)
Tinto "Montelciego™ (D.O. Rioja)
Cava
Agua Mineral "Lanjarén”

Precio: 65 euros/ VA incluido (pago a la reserva)
Sabado 8 de marzo, 22.00 horas

Con la actuacion en directo de la chirigota ‘Los del Perchero’ y la Orquesta Caballati

www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com

RESERVAS: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz
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CARNIVAL COCKTAIL-DINNER TITANIC 1912

Saturday March 8st, 22:00 hours
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Assortment of canapes
Oyster with Cava Veloute ( spanish Sparkling wine)
Home made Duck micuit pate” with papaya jam
Roast Beef with Tartar sauce
International Cheese platter (Gorgonzola, Camembert; Payoyo, Cheddar)
Asparagus tips with olive oil mayonnaise
Crab cake with homemade Tomato mermelade
Consome Soup with scallop and cucumber
Quail poached egg in Dutch white Sauce
Salmon , roe and Cumberland Sauce
Skewer of lamb in mint Sauce
Skewer of Roast Duck
Turkey Cannelloni with Pear Veloute”
Lemon Sorbet with Champagne
Waldorf Chocolate Cake (Glazed cake with Belgian chocolate and
hazelnuts)
Home made Peach in light syrup
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Royalty Cocktail
Aperitif ( Manzanilla, Cream, Beer, sodas )
White Wine, Bicos ( Rias Baixas)
Red Wine Montelciego ( Rioja)
Spanish Sparkling Wine
Mineral Water ( Lanjaron)

Price : 65euros/tax included ( Purchase on reservation)
Live performance of carnival Chirigota group “Los del perchero” and the Caballati Orchestra.

Ticket Purchase
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com
Tel: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz




