
MENÚ  FIN DE AÑO                                                                             
31 de Diciembre de 2016, a las 21.00 horas                                                                   

Con música de piano en directo 
NEW YEAR´S EVE DINNER December 31, 2016. Time: 21:00h. Live Piano 

TÑxÜ|à|äÉáB TÑÑxà|éxÜ 
Jamón Ibérico de Bellota con Pan y Tomate                                                                        

Iberian Bellota Ham with Rustic Tomato Bread                                                                                                                               
Foie Grass Mi-Cuit, Mermelada de Pera y Pan con Pasas                                                      

Foie Grass Mi-cuit with Pear Mermelade and Raisin Bread                                                                                                        
Langostino de Sanlúcar                                                                                                        
Fresh Sanlucar Giant Prawn 

Consomé de Perdiz Becada al Fino de Jerez  
Quail Soup with Sherry Wine                                                                                        

Lomo de Pargo Asado, Boletus y Almejas a la Bullabesa     
Snapper Fillet Grilled with Boletus Wild Mushrooms and Clams in Bullabesa Sauce                                                   

Solomillo de Ternera Retinta, Ravioli de Burrata con Tomate a la Menta y Salsa de 
Oloroso                                                                                                                            

Fillet Mignon of Retinto Premium Beef with Burrata Ravioli with Mint and Oloroso Sherry Wine Sauce 

Helado de Turrón, Tocino de Cielo con Salsa de Almendras, Puding y Souflé de Avellana                                                                                                                          
Uvas de la Suerte                                                                                                                                   

Turrón Ice Cream, Custard Dessert with Almond Sauce, Puding and Hazelnut Soufflé                           
New Year´s Eve Grapes   

Cóctel Royalty de Bienvenida/ Welcome Royalty Cocktail                                                                                         
Aperitivos/ Appetizer (Manzanilla ‘Solear’, Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos)                                               

Blanco/ White: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra de Cádiz)                                                       
Tinto/ Red: Barbazul (D.O. Tierra de Cádiz)                                                                                               

Dulce/ Sweet: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez)                                                                               
Copa de Cava de Brindis/ Cava Sparkling Wine Glass                                                                           

estaurante

estaurante
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com  

RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz

Precio/Price: 95 euros/pax IVA INCLUIDO. All Prices Are in Euro, VAT included 

En mesas compartidas de 6-12 personas


