
MENÚ CENA SAN VALENTÍN 2017 
Martes 14 de febrero, música de piano y violín en directo/ San Valentine Dinner Menu, Tuesday, February 14, live piano and violin

TÑxÜ|à|äÉ yÜ•É / VÉÄw TÑÑxà|éxÜ

Ostión con Granizado de Bloody Mary y Aire de Apio/ Oyster with 
Frozen Bloody Mary and Air Celery

TÑxÜ|à|äÉ vtÄ|xÇàx / jtÜÅ TÑÑxà|éxÜ

Langostino Kadaif  Rebozado con Frutos Secos, Salsa de Soja y 
Chili Dulce/ Kadaif Giant Shrimp with Nuts, Red Sauce and Sweet Chili

EÇàÜtÇàx yÜ•É / VÉÄwTÑÑxà|éxÜ 
Tartar de Atún Rojo de Almadraba, Patata Paja, Hueva de Salmón y 
Sopa de Pistacho/ Tuna Tartar, Supreme Red Tuna from Almadraba, 

Salmon Roe, Potato Canes and Pistachio Sauce 

cxávtwÉ / Y|á{ 
Lomo de Bacalao Confitado con Torre de Patatas a las Hierbas 

Aromáticas, Crujiente de Eneldo y Salsa Verde con Almejas/ 
Codfish Fillet Confit, with Aromatic Herbs Potato and Crispy Dill, in a 

Green Sauce with Clams 

 VtÜÇx / `xtà

Solomillo de Retinto con Fondant de Patatas a la Mantequilla 
Aromatizadas con Tomillo, Salteado de Tirabeques y Salsa al 

Oporto/ Retinto Filet Mignon, with Buttered Potato Fondant , Thyme 
Flavored and Tirabeque Beans in a Port Sauce

cÉáàÜx / WxááxÜà  

Copa Ramo de Fresas con  texturas al chocolate, Flores de frutas, 
Menta Caramelizada y helado de Vainilla/ Bouquet of Strawberries al 
Chocolat with Fruit Flowers, Caramelized Mint and Vanilla Ice Cream

Maridaje: Aperitivos (Cerveza, Refrescos, Agua, Manzanilla), 
Blanco Semidulce ‘Tierra Blanca’ (D.O. Tierra de Cádiz), Tinto 
‘Barbazul’ (D. O. Tierra de Cádiz), Vino Dulce Pedro Ximénez 

Néctar (D. O. Jerez-Xerez-Sherry)

Precio: 110 euros/por pareja (55 euros por persona). Todos los 
precios llevan IVA incluido. All prices are in Euro, VAT included


