
MENÚ  FIN DE AÑO                                                                             
31 de Diciembre de 2015, a las 21.00 horas                                                                   

Con música de piano en directo 
NEW YEAR´S EVE DINNER December 31, 2015. Time: 21:00h. Live Piano 

TÑxÜ|à|äÉáB TÑÑxà|éxÜ 
Jamón Ibérico de Bellota con Pan y Tomate                                                                        

Iberian Bellota Ham with Rustic Tomato Bread                                                                                                                               
Foie Grass Mi-Cuit al Pedro Ximénez con Pan de Pasas                                                       

Foie Grass Mi-cuit in Pedro Ximenez flavor, on Raisin bread                                                                                                    
Crocante de Cigalas con Salsa Tibia de Ñoras                                                                  

Crayfish Canape with Ñora Pepper Sauce 

Crema de Espárragos Trigueros con sus Puntas Salteadas y Suprema de Bogavante 
Asparagus Creamy Soup, with Tips and Supreme Lobster 

Corvina al Té Verde con Cremoso de Boniato Asado                                                      
Corvina White Fish in Green Tea, with Roasted Sweet Potato Purée 

Solomillo de Retinto a la Plancha con Pastel de Patata y Milhoja de Verduras               
Fillet Mignon of Retinto Premium Beef, Grilled with Potato Cake and Millefeuille Vegetables 

Crema de Poleá con Chocolate Casero y Picatoste Caliente                                             
Uvas                                                                                                                                       

Poleá Custard, with Homemade Hot Chocolate and Picatoste                                                      
New Year´s Eve Grapes   

Precio: 70 euros/pax IVA INCLUIDO VAT included                                                              
(Opción de suplemento de maridaje 20 euros/ Wine pairing option 20 euros) 

Cóctel Royalty de Bienvenida/ Welcome Royalty Cocktail                                                                                         
Aperitivos/ Appetizer (Manzanilla ‘Solear’, Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos)                                               

Blanco/ White: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra de Cádiz)                                                       
Tinto/ Red: Barbazul (D.O. Tierra de Cádiz)                                                                                               

Dulce/ Sweet: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez)                                                                               
Copa de Cava de Brindis/ Cava Sparkling Wine Glass                                                                           

estaurante

estaurante
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com  

RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz

Condiciones: Previa anticipación del pago del 30% del menú en nuestra web                           
Reservation Terms: 30% Payment required in advance on our website


