MENU FIN DE ANO
31 cle Dicieml)re cle 2019, a las 21.00 l’loras

Con miisica (le piano en (lirecjto

NEW YEAR'S EVE DINNER
December 31, 2019. Time: 21:00h. Live Piano
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Paté de Carabineros con Mayonesa de Lima
Carabinero Paté with Lime Mayonnaise

Foie Mi-cuit de Pato con Compota de Ciruelas
Duck Foie Mi-cuit with Plum Compote

Tartar de Atiin Rojo de Almadraba con Huevas de Salmén
Red Tuna Tartare with Salmon Roe
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Crema de Marisco
Seafood Soup
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Pargo con Salsa Verde, Esparragos Trigueros y Setas Boletus
Snapper in Green Sauce with Green Asparagus and Boletus Mushrooms
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Solomillo de Rentinto con Alboronia y Patata Asada con Mantequilla de Ajo y Perejil
Filet Mignon of Retinto Prime Beef with Alboronia and Roasted Potato with Garlic Butter and Parsley

Dstre / essert
Crema de Chocolate Blanco, con Helado de Pistacho y Ralladura de Lima

White Chocolate Cream, with Pistachio Ice Cream and Lime Zest
Uvas de la Suerte/ New Year’s Eve Grapes

Coctel Royalty de Bienvenida/ Welcome Royalty Cocktail | Aperitivos/ Appetizer (Manzanilla ‘Solear’,
Fino ‘Tio Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos) / Blanco/ White: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra
de Cadiz) / Tinto/ Red: Barbazul (D.O. Tierra de Cadiz) / Dulce/ Sweet: Pedro Ximenez Néctar (D.O.
Jerez) | Copa de Cava de Brindis/ Cava Sparkling Wine Glass

PreciolPrice: 120 euros/pax IVA INCLUIDO. All Prices Are in Euro, VAT included

En mesas compartidas de 6-12 personas/ In tables for 6 to 12 people
www.caferoyalty.com - comunicacion@caferoyalty.com

RESERVAS: 956 078 065

Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cadiz




