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RESERVAS: 956 078 065
Plaza de Candelaria, esquina Obispo Urquinaona. 11003 Cádiz

MENÚ FIN DE AÑO 
31 de Diciembre de 2022, a las 21.00 horas 

Festín con productos de la tierra amenizado con música de piano en directo 
NEW YEAR´S EVE DINNER 

December 31, 2022. Time: 21:00h. Feast with local products and live piano

TÑxÜ|à|äÉáBTÑÑxà|éxÜ
Ostra de Estero con Gelée de Amontillado  

Estuary Oyster with Home Made Amontillado Wine Jelly 
Langostino de Sanlúcar 

Sanlúcar Giant Prawn  
Tartar de Atún Rojo de Almadraba al Aroma de Palo Cortado 

Tuna Tartar from Red Toro Almadraba of Cadiz Province in a Sherry Palo Cortado Wine Aroma 

XÇàÜtÇàxBfàtÜàxÜ 
Sopa de Tomate Gaditana a la Manzanilla, con Huevo de Codorniz y Croutons 

Cádiz Traditional Warm Tomato Soup, Cooked in a Manzanilla White Wine, with Peppermint, Quail Egg and Croutons 

cÜ|ÅxÜÉBY|Üáà VÉâÜáx 
Rodaballo con Velouté al Fino, Tirabeques y Setas 
Turbot with Fine Wine Velouté, Snow Peas and Mushrooms 

fxzâÇwÉB`t|Ç VÉâÜáx 
Solomillo de Retinto, Parmentier de Patata Trufado y Demi-glace al Oloroso 

Filet Mignon of Retinta Prime Beef, with Truffled Potato Parmentier and Demi-glace in an Oloroso Sherry Wine 

cÉáàÜxBWxááxÜà 
Picatoste Royalty con Crema de Caramelo al Pedro Ximénez y Helado Casero de Turrón 

Royalty Picatoste, with Creme Caramel in a Pedro Ximenez Wine Aroma, and Home Made Turrón Ice Cream 
Uvas de la Suerte/ New Year’s Eve Grapes 

Cóctel Royalty de Bienvenida/ Welcome Royalty Cocktail / Aperitivos/ Appetizer (Manzanilla ‘Solear’, 
Fino ‘Tío Pepe’, Cerveza, Agua y Refrescos) / Blanco/ White: Tierra Blanca Semidulce (D.O. Tierra de 
Cádiz) / Tinto/ Red: Barbazul (D.O. Tierra de Cádiz) / Dulce/ Sweet: Pedro Ximenez Néctar (D.O. Jerez) / 

Copa de Cava de Brindis/ Cava Sparkling Wine Glass 

Precio/Price: 125 euros/pax IVA INCLUIDO. All Prices Are in Euro, VAT included
En mesas compartidas de 6-12 personas/ In tables for 6 to 12 people


